CAVALLINO

_ Bautner Str. 08, 02763 Zittau
Tel. 03583 /510148, Fax. 795886
info@cavallino-online.de

PARTYSERVICE DORNSPACHHAUS

Sie feiem — wir liefem

Historisches Wirtshaus

Bautzner Str. 02, 02763 Zittau
Tel. 03583 / 795883, Fax. 795886
info@dornspachhaus.de

Angebot far Catering / Buhetbestellung
Sie kénnen mit diesem Formular, ganz einfach und unverbindlich, ein Angebot
von uns erhalten.

Und so einfach geht's...

1. Kontaktformular ausfillen

2. Aus den angebotenen Speisen lhre ,Favoriten auswahlen.

3. Senden Sie uns dann das Formular per email, Fax, Post - oder vereinbaren Sie einen
Termin ( per email ) zur persénlichen Absprache, mindestens 14 Tage vor lhrem Termin.

4. Wir kalkulieren lhre Wiinsche und teilen Ihnen den Preis flr Ihr Catering mit.

5. Falls Sie mit dem Angebot einverstanden sind, bendtigen wir dann lhre schriftliche
Bestatigung.

Bitte wahlen Sie aus den angebotenen Speisen lhre ,Favoriten® aus.

Kontaktformular

Name:

Strasse: PLZ,Ort:
Telefon: Fax:
Mobil Tel.: email:

Lieferadresse ( falls abweichend von Wohnanschrift )

Strasse PLZ,Or:

Sonstiges zur Lieferadresse
( z. Bsp.: Wegbeschreibung — falls notwendig )
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Datum / Anlieferung: Versorgungsbereit ( Uhrzeit ):

Art der Feier: Pers.-Zahl:

Bendtigte Ausstattung:
Warmbhalter ( im Bufettpreis enthalten )

Sonstige bendtigte Ausstattung:
( z. Bsp.: Geschirrteile )

Serviceleistunqg:

Anlieferung, Aufbau: Im Buffetpreis enthalten. ( bis 20 km )

Abholung: Ab eine Bestellung fir mind. 25 Personen im Buffetpreis enthalten. ( bis 20 km)

Speisenauswahl:

Bitte wahlen Sie aus den angebotenen Speisen lhre ,Favoriten® aus.

Suppen - Bitte max. ( abhingig von d. Personenzahl ) 1-2 Suppen auswahlen.

- Festtagssuppe, klare Rinderbriihe mit einer Einlage aus MarkkléBchen, Eierstich und
Wourzelgemuse

- Leichte aufgeschaumte Champignoncremesuppe

- Tomatensuppe , Toskana“, aus geschéalten Tomaten, mit frischem Basilikum

- Rustikale Kartoffel — Walpilzsuppe, verfeinert Ei und frischen Krautern

- Feine hausgemachte Soljanka

- Sachsische Kartoffelsuppe mit Wurst

- Knoblauchsuppe, aus Rindsbriihe, dazu hausgeraucherter Kase und Schinken, als
Einlage Schwarzbrotkrusteln

- Orangen — Ingwersuppe mit etwas Kokos und creme fraiché, dazu WeiBbrotcroutons

Vorspeisen - Bitte max. ( abhangig von d. Personenzahl ) 2-4 Vorspeisen auswihlen ).

- verschiedene Salate d. Saison mit 2 Dressings
optional dazu: Fetakase, Schinkenstreifen, Thunfisch, Oliven, Mais

- ,Oberlausitzer Salatbuffet” versch. frische Rohkostsalate

- Salat aus frischem Ruccola und Cherrytomaten, dartiber gehobelter Parmesan und
ein Senf- Joghurtdressing

- Mozzarella mit Tomate, Crema di Balsamico und frischem Basilikum

- Platten mit versch. Antipasti ( Zucchini, Auberginen, getr. Tomaten, Oliven,
Peperoni, Paprikafilets in Olivendl, eingelegter Feta - Kase

- Honigmelone mit Parmaschinken

- Késesalet im Glas

- Geflligelsalat im Glas

- Hirtensalat im Glas

2/5



- Késeplatte

- Wurstplatte

- Fischplatte

- bunt garnierte Canapes
- belegte Brétchen

Hauptgerichte — Bitte max. ( abhingig von d. Personenzahl ) 2 — 4 Hauptg. Auswihlen ).

Vom Schwein:

- kleine Partyschnitzel

- Buletten

- KaBlerbraten in eigener Sof3e

- Béhmischer Gulasch

- Schweinebraten in kraftiger Schwarzbier — HonigsofBe

- Spanferkelhaxen in WeiBbiersoBe

- ,Dicke Rippe*“, geschmort in Schwarzbier — HonigsoBe

- kleine Schweinerouladen, geflllt mit stiBem Senf und Rdstzwiebel

- ,Medaillons Hubertus“ von der Schweinelende in RahmsoRe mit verschiedenen Pilzen,
verfeinert mit Cognac

- ,Medaillons Gorgonzola®, Scheiben von der Schweinelende, in Gorgonzola -
SahnesofB3e

vom Geflligel:

- Putenrollbraten in Sherrysof3e

- gebackene Hahnchenkeulen

- gebratene Hahnchenbrust mit Rosmarinpesto

- gebratene Hahnchenbrust mit Bacon und Meerrettich gratiniert

- gebratene Hahnchenbrust mit Ananas und Kase gratiniert, angerichtet auf RieslingsoBe

- ,Hahnchenfilet Domenica“, geschmorte Hlhnerbruststiicken in gebratenem
mediterranem Gemuse

- “Hahnchenfilet Limone”, zarte Hahnchenbrust, gebraten mit grobem Pfeffer, in einer
ZitronensoBe mit etwas Parmesan und frischen Krautern

Sonstige Fleischgerichte:

- Lammragout

- B6hmischer Lendenbraten vom Rind, dazu SahnesoBBe

- ,Roastbeef Pizzaiola“, feine kurzgebratene Scheiben vom Roastbeef in frischer
Tomaten KnoblauchsoBe

- ,Roastbeef Gorgonzola“, feine kurzgebratene Scheiben vom Roastbeef in
Gorgonzola-SahnesofB3e

Fisch:
- Lachsfilet auf Blattspinat
- Gebratenes Rotbarschfilet auf Fenchelgemise

- Gebratenes Rotbarschfilet auf Ratatuille
- Gebratenes Seelachsfilet auf einer leichten Limetten — SahnesofR3e
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Pasta:

- Bunte Penne mit TomatensofR3e
optional mit gebratener Jagdwurst
- Bunte Penne mit Gorgonzola — SahnesofB3e
- Bunte Penne ,Valentino“, mit Schweinefilet in RahmsofRe
- Fettuccine mit Lachs-SahnesoBe

Beilagen zu den Hauptgerichten:

- Kartoffeln ( evtl. mit Petersilie )
- Pfefferkartoffeln

- Krauterkartoffeln

- Rosmarinkartoffel

- gebackene Kartoffelkroketten

- gebackene Kartoffel — Krauternocken
- Kartoffelgratin

- hausgemachte Stupperle

- Basmatireis mit Kurkuma

- Bunte Penne

- Kartoffelsalat mit Mayonnaise

- Kartoffelsalat ohne Mayonnaise
- bunter Nudelsalat

- Brotkorb

- Chiabattabrot

- FaBsauerkraut,

- Apfelrotkohl,

- Speckbohnen,

- Buttermdhren,

- Brokkoli mit Mandelbutter

- Rustikales Gartnergemuise, gebunden

- Schwarzwurzel mit Semmelbutter

- Rosenkohl mit Semmelbutter

- Mediterranes Schmorgemdise, tomatisiert

Desserts — Bitte max. ( abhéngig von d. Personenzahl ) 1-2 Desserts auswahlen ).

- Orangencreme mit Camparigelee

- Quark- Sahnecreme Baisersplittern, dartiber Kirschgritze und Eierlikdr oder VanillesoBe
- Schokoladencreme mit Marzipansof3e

- Vanillecreme mit Butterkeks auf Fruchtpuree

- frisches hausgemachtes Tiramisu ( Mindestbestellmenge: 10 Port. )

- ,Mini-Windbeutel“ in Vanillecreme, dartiber Schokoladenglasur

- hausgemachte rote Griitze mit Vanillerahm

- frisches Obst — ,mundfertig” serviert
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Sollten lhr ,Wunschessen® in den oben angegebenen Speisen vermissen —
informieren Sie uns bitte. Im Rahmen unserer Méglichkeiten kénnen wir auf Ihre
Wiinsche natdrlich gerne eingehen.

Individuelle Speisenwiinsche

Tipp:

Unabhé&ngig von der hier méglichen Vorauswahl, empfehlen wir einen gemeinsamen
Beratungstermin zu vereinbaren.

Bei diesem Termin beraten wir Sie gerne zur Auswahl der Speisen und den
passenden Beilagen und zu allgemeinen Fragen zu Lieferung und Service.
Kontaktieren Sie uns dazu bitte per email.

Preise

Jedes Buffet wird individuell von uns flr Sie kalkuliert und Ihrem Budget angepasst.
Als Orientierung verweisen wir auf unsere kleine Auswahl an Buffets ( inkl. Preis )
in der aktuellen ,Cavallino” Lieferkarte ( auch online ).

Bitte beachten Sie bei lhrer Bestellung:

14 Tage Bestellfrist ( nach Auftragsbestatigung )

Wenden Sie sich bei Fragen bitte an folgende Ansprechpartner:

Herr Altmann ( Kichenleiter im Wirtshaus ,Dornspachhaus* )
info@dornspachhaus.de, 03583 / 795883
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